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AUTENTICI SAPORI LIGURI
LIGURURIAN’S GENUINE TASTE

PASTA FRESCA E RIPIENA

FRESH HOME MADE PASTA AND FILLED PASTA

A porzione / for portion

Pansotti DE.CO. di Rapallo.......__. € 6,00

Rapallo’s genuine Pansotti

Rapallotti.__..__ .. . . .. 5,00
Rapallo’s traditional Ravioli with basil and pinenut
Pansotti ai funghi*.___..__.___._____ € 5,00
Pansotti with mushrooms*
Pansottialmagro....__....__...___ € 5,00
Vegetarian Pansotti

Pansotti ai carciofi* ____________ € 5,00
Pansotti with artichokes*

Pansotti agli asparagi*._.._..__.__. € 5,00
Pansotti with asparagus™

Tortelli di zucca alla ligure*. .. € 5,00

Tortelli with pumpkin, ligurian tradition *

Pansotti porri & zucchine® ....__: € 5,00
Pansotti with leeks and zucchini*

Ravioli misti alla genovese ...____: € 5,00
Genoese Ravioli

Raviolidipesce ... € 5,00

Ravioli with fish

Pansotti al formaggio “San Ste”._ € 5,00
“Sant Sté” cheese Pansotti

Trofie...... ] € 2.50
Trofie

Trenette. .. ] € 2,50
Trenette

I CONDIMENTI

SAUCES

A porzione / for portion
Pesto........................ €450
Pesto
Salsadinoci................_€ 3,00
Walnut sauce
Salsadipinoli.._........._.._€ 3,50
Pinenut sauce
Salsa Rapallina._....__...___€ 3,50
Rapallina sauce

Salsa di borraggine........€ 3,00

Borragine sauce
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DAL NOSTRO FORNO

FROM OUR BAKERY

Alletto/ for 100 g

Lasagne al pesto...........€ 2,00

Lasagna with pesto

Lasagne di borragine.....€ 170

Lasagna with borragine

Focaccia al formaggio.....€ 2,40
Focaccia with cheese
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NON SOLO PASTA
NOT ONLY PASTA
All'etto/ for 100 g

Tortine di verdura..._.___. € 160
Vegetarian mini quiches

Polpettone._______.__._.__ . € 150
Polpettone

Cima alla genovese_______. € 3,80
Genovese boiled beef breast

Ripieni di verdura®_._______. € 2,30
Stuffeded vegetables™
Minestrone..............._. € 100
Vegetable soup

*Prodotto stagionale: i nostri piatti sono preparati nel rispetto della stagionalita del prodotto * Seasonal product: our meals are prepared respecting products seasonality



PASTA FRESCA E RIPIENA

FRESH HOME MADE PASTA AND FILLED PASTA

A porzione / for portion

Raviolimagriamano ._._.._____. € 5,00
Home made vegetarian ravioli
Raviolidimagro..............._.. € 4,50
Vegetarian ravioli

Raviolini, Tortellini._..__..__..____. € 4,50
Raviolini, Tortellini

Taglierini._. ... € 2,50
Nodles

Fettuccine. ... € 2,50
Tagliatelle
Pappardelle._._.._.__...._.._.___. € 2,50
Pappardelle

Gnocehi ... € 2,50
Potato dumplings

Chicche...._.._ ... € 2,50

Little potato dumplings

LE TRAFILATE
AL BRONZO

BRONZE DIE PASTA
Alletto/ for 100 g

Maccheroni.................€ 2,50
Macaroni
Pastariccia...___..._._....._€ 2,50
“Curly pasta”
Gigh...........................€250
Gigh

I CONDIMENTI

SAUCES

A porzione / for portion

Pomodoro. ... € 2,50
Fresh tomato sauce

Ragu...._ ... € 3,00
Bolognese sauce

Su%o difunghi._...__...__._.€ 4,00
Mushroom sauce

Sugo divongole.......____€ 4,00
Clam sauce
Sugodimare._.........__.._. € 4,00
Fish sauce
Sugoditriglia..........._.__€ 4,00

Sauce with red mullet

Burroegrana......._..___.. € 2,50
Butter and Parmisan

Burro, salvia e grana....__€ 3,00
Butter, sage and Parmesan
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DAL NOSTRO FORNO

FROM OUR BAKERY

Alletto/ for 100 g

Cannelloni dimagra.......€ 2,00

Vegetarian cannelloni

Crespelle dimagro........€ 2,00

Vegetarian crépes

Crepes al formaggio.......€ 2,00

Cheese creépes

“Gnocechi alla romana’”.._.._€ 1,60
Roman dumplings (baked semolina dumplings)

Polenta” .................._._€ 0,65

Polenta (cornmeal porridge)*
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ESTIVE
SUMMER MEALS
All'etto/ for 100 g

Insalatadiriso* _.__________: € 190
Riso salad*

Insalata dipasta® _________. € 160
Pasta salad”
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TRADIZIONE AUTENTICA
ANCHE TAKE AWAY'!
Scopri com'e semplice gustare i nostri prodotti.

1. Tantissime proposte
Le nostre proposte Take Away sono tutte presentinel menu, ma
saremo felici di suggerirti i le specialita della tradizione ligure e gli
abbinamenti piu appetitosi.

2. Prendi il tuo numerol!
Per la prenotazione del Take Away ti preghiamo di utilizzare
sempre il numero dell apposito dispenser.

3. Qualche minuto di attesa vale un prodotto genuino
La nostra pasta, fresca e ripiena, viene cotta e condita al
momento perche vogliamo darti sempre il massimo della qualita

4, La quantita giustal

I nostri piatti Take Away tengono conto dei valori nutrizionali per
un pasto salutare e sono proposti gia nelle carrette porzioni, ma
se vuoi puoi richiederci porzioni diverse (mezza oppure piu
abbondante).

5. Mangia da noil
Puai utilizzare gli spazi e i tavali allestiti appositamente per
consumare il tuo pasto.

6. Attenzione al'ambiente.

La Casana rispetta da sempre le regole della raccolta dei rifiuti

differenziata. A fine pasto ti invitiamo ad aiutarci in questo

compito seguendo poche semplici regole:

- utilizza i contenitori contrassegnati con i gli appositi simboli

- riponi i vassoi all'interno del negozio nell'apposito spazio

- consegna al nostro personale le eventuali bottiglie di vetro
affinché vengano smaltite correttamente.
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GENUINE TRADITION
ALSO TAKE AWAY'!
Taste Ligurian specialities

1. Lots of proposals

Our Take Away proposals are all on the menu, but we will be
happy to suggest you the specialities of the Ligurian tradition
and more delicious combinations.

2. Take the number
For Take Away request, please use always the number in
dedicated dispenser.

3. Wait few minutes for a genuine dish

Our pasta, fresh and filled is cooked and served at the moment
because we want to offer you always the best quality of our
dishes.

4. The right quantity

Our Take Away dishes consider the nutritional value for a
healthy meal and are already proposed in the carrect portions,
but if you want you can ask for different quantity (half portion or
more hearty).

5. Let's eat by us!
You can use dedicated spaces and tables to have your meal.

6. We take care for the environment
La Casana makes the separate waste collection. After your meal

- using boxes marked with the proper symbals
- place the trays inside the stare in the property space
- please give to our staff any glass bottles to be disposed

properly.
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we invite you to help us do this, by following a few simple rules:
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